
Sistematização de processos Casa de 
massas Olga benário



Etapas do Processo de Produção

1 Seleção de Ingredientes

Escolha criteriosa dos melhores 

ingredientes. inlcusive os vegetais, 

para garantir a qualidade final das 

massas.

2Preparação e Mistura

Elaboração da massa através da 

mistura dos ingredientes 

selecionados, resultando em uma 

massa homogênea.

3 Laminagem e Corte

A massa é laminada em folhas finas 

e cortada em diferentes formatos, 

como espaguete, talharine 

parafuso.

4Secagem e Embalagem

As massas são cuidadosamente 

secas para garantir sua 

durabilidade e embaladas de 

maneira atrativa de forma garantir a 

cor do vegetal.



Etapa 01- Escolha dos ingredientes



Etapa 02 - Preparo e misturas



Etapa 03- Laminagem e corte

Macarrão Argola

Macarrão Parafuso

Macarrão Talharim



Etapa 04 – Secagem e embalagem

1- Esteira de secagem

2- Embalagem

3- Empacotamento



Recursos Necessários

Equipamentos Específicos

Máquinas de massa, fornos, laminadoras e seladoras são alguns dos equipamentos 

essenciais.

Matérias-Primas de Qualidade

Insumos como farinha de trigo, ovos frescos e ingredientes adicionais são 

fundamentais para a produção de massas saborosas.

Equipe de Trabalho

Profissionais especializados em produção de massas, embalagem e controle de 

qualidade são necessários.



Receitas



Planejamento Financeiro

1 Custos Iniciais

Analisar os custos de equipamentos, matéria-prima, mão-de-obra e 

estabelecimento do negócio.

2 Investimento e Retorno

Avaliar o capital necessário para começar o negócio e estimar o tempo 

de retorno do investimento Trabalhar em rede de forma integrada e 

colaborativa..

3 Projeção de Vendas

Elaborar um plano de vendas baseado nas estimativas de demanda 

para garantir a lucratividade do negócio.



Comercialização



Considerações Finais

Custo da implantação de uma unidade da tecnologia social: 

Ao calcular o custo de implantação é importante considerar a aquisição de 
equipamentos adequados, o espaço físico, além dos ingredientes de qualidade. 
Para essa tecnologia social foi necessário a construção de uma agroindústria com 
apoio de entidades parceiras, que construiu 120 m2 para a produção de doces e 
massas. Hoje a agroindústria funciona com 15 pessoas envolvidas no trabalho 
diário.
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